* Vorbildliche Leitung unserer Frihstuckskellner
(m/w/d) und Auszubildenden (m/w/d)

* Fachliche Unterweisungen all Ihrer Mitarbeiter
(m/w/d)

* Durchfiihrung von ,,Mise en place® Arbeiten

* BegriiBung der Gaste und Tischplatzierung

* Kompetenter Umgang mit Reklamationen

* Fachliche Beratung von Géasten

* Bestellungsaufnahme und Servieren von Speisen und
Getréanken

e Zubereitung von HeiBgetréanken

* Reinigung und Ordnung im gesamten Arbeits- bzw.
Restaurantbereich

* Entgegennahme von Tischreservierungen

* Fihren einer Servicestation

e Sehr gute Deutsch- und Englisch-Kenntnisse
* Eine abgeschlossene Ausbildung zur Restaurantfach-
frau (m/w/d) bzw. Hotelfachfrau (m/w/d)
* Zwei Jahre Berufserfahrung im Frihstiicksservice  abwechslungsreicher Job in einem Vier Sterne

Superior Hotel

*  Willkommenspramie EUR 500 brutto bei bestandener
Probezeit

 Ubertarifliches Gehalt

* 27 Tage Jahresurlaub

* Passgenaue Uniform und Reinigungs-Service

* Ein Dauerparkticket fir unsere eigene Tiefgarage

* Bei Bedarf ein Zimmer in einer unserer
Personal-WGs in Starnberg

* RegelmaBige Personalfeiern und -Incentives
* 30% Personalrabatt in unseren drei F&B-Outlets
* Family- & Friends-Raten in tUber 120 Partnerhotels

Klassisch-bodensténdige Gerichte in stilvollem Ambien-
te. Hochwertige Zutaten aus der Region und exzellenter
Service an 365 Tagen im Jahr bilden die Basis fiir kulinari- Sarah Wudy

sche Erlebnisse im Restaurant Oliv’s. Human Resources
Telefon: 08151/4470 167

E-Mail: bewerbung@vier-jahreszeiten-starnberg.de



